
EXPERIENCE

1
IN WEIDENHOLZ  
GERÄUCHERTER ZANDER 

Gebeizte Garnele | „Bouillabaisse-Gurken“ | 

Salz-Zitrone

3
SCHMORBRATEN  
VON DER AUBERGINE
Brotgewürz | Essig-Kirschen |  

Sellerie-„Schinken“

„Kalte Ente“

6
ZIEGEN-BLAUSCHIMMEL
Pfirsichgelee | Johannisbeerholz- 

Pfirsichsud | Topinamburchips |  

Pfefferperlen

7
REHYDRIERTER  
QUITTEN-APFEL
Hanföleis | gepuffter Quinoa |  

Quitten-Honigsud

AURA meets ANIMA

#grenzenloseHEIMAT &  
vegetarisches Franken

	 „Huhn vs. Kaviar“ 

Fränkischer Schiefertrüffel
signature dish seit 1978

2
	 EINGELEGTE &  

GEBRATENE WALDPILZE
	 Waldpilzsud | Lärchenöl |  

Cassisbeeren | Fichten-Extrakt

4
	 LACKIERTER &  

GEFLÄMMTER AAL
	 Knuspriger Speck | Radicchio Mus |  

Birne | Schalotte | saurer Salatsud

5
	 LAMMKEULE  

IM GANZEN GEBRATEN
	 Schalottenjus | Lauch mit Soja gegrillt | 

gerösteter Lammbauch | Lauchmiso |  

Calamondin

Steckerleis

8 
	 REINECLAUDENSORBET 

Yuzucello | Haselnuss- 

Schokoladen-Ganache
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#grenzenloseHEIMAT

 6 Gänge (1|2|3|5|6|7) + 5Leckerbissen | 219 EUR (+ggf. Kaviar)

UPGRADE: + Signature-dishes 4 & 8  | + 35 EUR

EXPERIENCE

1
EINGELEGTE ARTISCHOCKE 
„Bouillabaisse-Gurken“ | Salz-Zitrone |  

Tomaten-Beurre-Blanc

3
SCHMORBRATEN  
VON DER AUBERGINE
Brotgewürz | Essig-Kirschen |  

Sellerie-„Schinken“

„Kalte Ente“

6
ZIEGEN-BLAUSCHIMMEL
Pfirsichgelee | Johannisbeerholz- 

Pfirsichsud | Topinamburchips |  

Pfefferperlen

7
REHYDRIERTER  
QUITTEN-APFEL
Hanföleis | gepuffter Quinoa |  

Quitten-Honigsud

AURA meets ANIMA

#grenzenloseHEIMAT &  
vegetarisches Franken

	 „Huhn vs. Kaviar“ 

Fränkischer Schiefertrüffel
signature dish seit 1978

2
	 EINGELEGTE &  

GEBRATENE WALDPILZE
	 Waldpilzsud | Lärchenöl |  

Cassisbeeren | Fichten-Extrakt

4
		  GEGRILLTE 

SCHWARZWURZEL
		  Radicchio-Mus | Birne |  

Schalotte | saurer Salatsud

5
		  OFENKÜRBIS

Trüffeljus | Lauch mit Soja gegrillt |  

Lauchmiso | Calamondin

Steckerleis

8 
	 REINECLAUDENSORBET 

Yuzucello | Haselnuss- 

Schokoladen-Ganache
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OFF – ohne Fisch | Fleisch

 6 Gänge (1|2|3|5|6|7) + 5Leckerbissen | 219 EUR 

UPGRADE: + Signature-dishes 4 & 8  | + 35 EUR


